stijl culinair

MANOIR DE LEBIOLES

Klein Versailles in de Ardennen
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tigieuze Manoir de Lébioles ver-
schuilt. Om de weg naar deze dis-
crete luxe te vinden bel je, bij
gebrek aan signalisatie, het beste
vanuit de auto zodra je in Spa
bentaangekomen. Het landgoed
en het omliggende park ontvou-
wen zich achter aan een kilome- B

ters lange, door bos omzoomde

oprit.

Hetbuitengoed van aanzien met de sierlijke
bijgebouwen en het bijbehorende lusthof wer-
den tussen 1905 en 1910 gebouwd door de
architect George Neyt, die volgens de geruch-
tenmolen een buitenechtelijke zoon was van
koning Leopold I. Tussen 2005 en 2008 liet een
Duitse onderneemster uit de modewereld het
gebouw restaureren en inrichten tot hotel met
zestien ruime, warm ingerichte kamers en sui-
tes.

De Board Room is voorzien van infra-
structuur voor vergaderingen, conferenties,
recepties en feesten. Bij de manoir horen een
spa, een wellnesscenter met zwembad en een
gastronomisch restaurant. Manoir de Lébio-
les heeft geen Michelinster en is geen lid van
Relais & Chiteaux, maar zit toch elk week-
end vol.

Aperitieven doe je in de bar of op de canapé
bij het haardvuur in de ontvangsthal. Bij het
drankje horen verzorgde maar niet altijd even
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Tel. 0877919 00
Kader: buitengoed met
kasteelallure

Onthaal en bediening:
stijlvol en vriendelijk
Keuken: feestelijke
gastronomie

doe je in een gezellig gedeco-
reerde zaal met grote luchters,
kandelaars en feestelijk gedekte
tafels.

De chef-kok is Olivier Tucki
en zijn bereidingen zijn sei-
zoengebonden. De kaart affi-
cheert eenlunch (38 en 47 eurq)
en menu’s van 68 tot 108 euro.

Sint-jakobsschelpdieren uit
de baai van Saint-Brieuc presenteerde de chef
bovenop een glazen stolp gevuld met schel-
pen, en werden succesvol gecombineerd met
doodstrompetten, smeltend zachte ganzenle-
Ver, POPCOrn en puree van geroosterde pasti-
naak. Zeebaars van eerste kwaliteit met kro-
kant gebakken huid lag in het bord met mes-
schelpen met hazelnoten, espuma van schelp-
dieren, gefrituurd haar van knolselder, en werd
aan tafel overgoten met een geurige fumet van
selder. Dit gerecht was mooi en lekker. Het
fijne vlees van reekalf voorzag de chefvan wild-
saus, emulsie van rode biet, wijnperzik, wilde
veenbessen en créme van kersen.

Afsluiten deden wij met een drukke com-
positie van meringue van paddenstoel, gekon-
fijte kastanje, koek en ijs. Wij vonden dat er te
veel mousses, emulsies en espuma’s op tafel
kwamen, De presentatie krijgt veel aandacht
en is vaak spectaculair, wat goed past bij het
kader. ® PIETER VAN DOVEREN

gy 5oy e
e

Geert en Mireille Van
Hecke sloten hun driester-
renrestaurant en openden
75 dagen later Zet'joe,
Brugs voor ‘hartelijk wel-
kom'. De opzet is kleinscha-
liger, laagdrempeliger,
informeler en goedkoper.
De eetgelegenheid bevindt
zich op een nieuwe locatie,
die achteraan aansluit op
Van Heckes bistro Refter.
Zet'joe heeft de sfeer van
een gezellig boetiekrestau-
rant. Men zit knus bij elkaar
op banken. De kaart is
beknopt. Er is een driegan-
genmenu met keuze voor
75euro en een vijfgangen-
menu voor 125 euro.
Langestraat 11, 8000 Brugge.
Tel.: 050338259,

\Gesfoten ap zondag en

maandag. www.zetjoe.be
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In november 2015 lanceer-
den twee jonge Belgische
ondernemers Beerbutler,
een onlineservice die artisa-
nale bieren in een pakket
tot bij de bierliefhebber
brengt. Om het concept
internationaler te maken,
levert Beerbutler sinds kort
viermaal per jaar pakketten
met twintig exclusieve bie-
reninde EU. Het gamma
focust op bieren van voor-
aanstaande artisanale
microbrouwerijen in de hele
wereld, vooral ‘limited
editions’. In elk pakket zit
een analyse van een van de
bieren, opgesteld door
zytholoog Kurt Gunst, die
ook zorgt voor food pairing
bij een van de bieren. Abon-
neren kan voor vier boxen
maar individuele boxen en
cadeaubonnen zijn ook
mogelijk.

www.beerbutler.eu




