C’est au bout d’'une belle allée tracée au milieu de la forét, que se dresse, mystérieux et presque magique,
le Manoir de Lébioles. ..

orsque nous traversons le village de Creppe sur la roufe du

Manoir de Lébioles, nous pensons que notre gps s'est trompé

de chemin. Quelques poules gambadent dans le village et les
routes de campagne font réver les amateurs de rallye autant que
les cyclistes. Et méme si nous adorons cette campagne profonde,
nous n'imaginons pas que quelques kilométres aprés la sortie du
petit village de Creppe, se dévoilera I'un des plus majestueux
hotels de Belgique...

v A5 b@'
" 7,
o 9
o

Passé le portail, un nouveau monde s'ouvre & nous. la bétisse,
rénovée avec brio, porte bien son surnom de « Petit Versailles des
Ardennes ». Nous sommes au coeur des belles foréts ardennaises ef
le Manoir accueille ses hétes avec le luxe discret des plus grandes
adresses. L'espace piscine et spa aux lignes épurées et au luxe
moderne, les suites décorées avec le plus grand souci du détail ef
I'ambiance cosy de la bétisse terminent de nous séduire.
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UNE TABLE INSPIREE

Mais nous ne sommes pas au bout de nos (bonnes| surprises | Lla
table d'Olivier Tucki nous laisse sans voix. les délices culinaires
constituent une partie élémentaire de la philosophie du Manoir
de Lébioles. La cuisine d'Olivier Tucki est inspirée, authentique et
legere. le Chef aime ces Fagnes qui se déroulent au pied de la
ferrasse du Manoir ef cela se sent dans ses assiettes, qui offrent le
meilleur des Ardennes sauvages. Au fil des saisons, Olivier Tucki
et son équipe profitent des produits les plus fragiles et délicats :
ail des ours, tendres bourgeons de sapin ou fleurs sauvages. ..

L'EAU A LA BOUCHE

Sur la carte du Manoir en ce moment, laissezvous tenfer par la fruite
ardennaise légérement fumée & froid. Ce produit local et méconnu,
souvent boudé par la gastronomie, se frouve ici tout & fait sublimé.
Servie sur un galet de schiste de la riviere Hoégne foute proche
et délicatement rafraichie par la fine maquée de brebis du berger
Jean-Claude Noél, le poisson de riviere devient I'un des mets les
plus raffinés qui soient. ..

« Le Manoir est comme une jolie pierre
taillée pour traverser le temps.

Ma cuisine doit étre a la hauteur

de la beauté du lieu. »

Olivier Tucki

Manoir de Lébioles
Domaine de Lébioles, 1/5 ® B-4900 CREPPE (SPA)
+32 (0) 87 79 19 00 ® manoir@manoirdelebioles.com

ET SI NOUS PROFITIONS
DE NOTRE VISITE
AU MANOIR DE LEBIOLES

POUR JOUER AU GOLF ¢

LE ROYAL GOLF CLUB DES FAGNES
A SPA

LE PARCOURS

Royal Golf Club des Fagnes

www.golfdespa.be




